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Акт
проверки работы столовой

муниципального общеобразовательного учреждения <<Средняя школа ЛЬ59)

от26.02.2025 г,

настоящий акт составлен комиссией в составе 4 человек:

- Чистяков д.м,, член комиссии по родительскому контролю

- Тихонова Т.в., член комиссии по родительскому контролю

- Параскевопуло А.А., член комиссии по родительскому контролю

- Соколова н.с.., член комиссии по родительскому контролю

Проверка установила: меню gа 26 февраля 2025 г, вывешено в двух местах - на

раздаче и на стенде информации, расписано подробно, с учетом отпускаемого веса

порции.
Завтрак:
Пулинг из творога с джемом
Чай с низким содержанием сахара

Батон йодированный
Яблоко
обед:
Суп картофельный с яйцом

Рагу из овощей со свининой с овошами
Напиток из яблок сушеных
Хлеб ржаной

заключение:
- Организачия питания учащихся вполне удовлетворительнаJI,

Члены комиссии Управляющего совета школы:
Чистяков,Щ.М.
Тихонова Т.В.

Параскевопуло А.А.

hйРr"олова Н,с,

С актом проверки ознакомлена:
зав. производством столовой

170
200
30
100

200
консервированными 250/3 0

200
40

меню утверждено директором школы. Члены комиссии провели проверку в конце

1-гоурока2-йсмены""uпЁр.r.rе" 14.20- l4.40,когдапитаJIись2-еклассы(обед),На

столы накрывать начали за 7 минут до начала приема IIищи (14 ч. 23 мин),

Обучаюшиеся пришл,,u Ьб.д в сопровождении классньIх руководителей,

Снятая проба установила, что вкусовые качества блюда <Суп картофельный с

яйцом>хорошие'..*,,.рu,Урu54гр;<РагУИ?оВоЩейсосвининойсоВоЩаМи
консервиРованнымИ> - отлиЧ""r., ,arnepaтypa 66 гр; кНапиток из яблок сушеных)) -

удовлетворительные. Температурный режим порuий питания соответствует нормам,

качество обработки соответствует предъявляемым требованиям, Журнаrr бракеража

готовой продукции ведется в соответствии с нормами Санпин,

внешний вид школьной столовой соответствует Сднпинам: столы чистые,

внешний вид персонала соответствует нормам, оборулование в школьной столовой в

исправном состоянии. отходы составили 4,5 кг,

Труфан Е.С.


